
dall’appezzamento/from our vineyard

vignabianca
altitudine s.l.m./altitude a.s.l.

120 m.
esposizione/exposition

est/east
terreno/soil

ferro, sabbia, argilla
iron, sand, clay
viti per ettaro/vines per hectare

4000
resa per ettaro/yield per hectare

25 hl
alcol/alcoHOl

13,5% vol.
acidità totale/total acidity

n.d.
PH

N.D.
estratto/extract

N.D.
fermentazione/fermentation

23 giorni/days
mesi affinamento/ageing months

20 ACCIAIO/steel
3 BOTTIGLIA/bottle

P U R O  V I N O

“Dire bere baciare” è un vino particolare,
lontano da schemi convenzionali:
un bianco aromatico macerato
sulle bucce per dieci giorni.
Il suo profumo è dolce e 
suggerisce dal potpourri al the verde.
In bocca invece è asciutto e lievemente tannico.
E’ un vino che produciamo solo in alcuni anni 
e questo certamente lo rende ancora più unico.

different   aromatic   amusing
           colour                         smell                        taste

DIVERSO   DOLCE   DIVERTENTE
      il colore           il profumo              il sapore

“Dire bere baciare” is a particular wine,
away from conventional patterns:
an aromatic white wine macerated
on its own skins for ten days.
The smell is floral and
suggests the potpourri
and the green tea.
We produce it only in certain vintages,
and this makes it even more unique.

L.MA21
BIANCO
MACERATO
SENZA DENOMINAZIONE

“Dire bere baciare”


