
dall’appezzamento/from our vineyard

vignadelpozzo
altitudine s.l.m./altitude a.s.l.

120 m.
esposizione/exposition

est/east
terreno/soil

SCHELETRO, ferro, argilla
STONY, iron, clay
viti per ettaro/vines per hectare

1600
resa per ettaro/yield per hectare

58 hl
alcol/alcoHOl

14% vol.
acidità totale/total acidity

5,56
PH

3,44
estratto/extract

31
fermentazione/fermentation

22 giorni/days
mesi affinamento/ageing months

24 ACCIAIO/steel (75%)
18 LEGNO/WOOD (25%)
6 BOTTIGLIA/bottle

P U R O  V I N O

Il Montepulciano d'Abruzzo doc “cocca di casa” è un rosso
morbido con tannini piacevoli. Profumo resinoso,
con sentori di piccoli frutti rossi e ciliegie. Il retrogusto
rilascia liquirizia e spezie. Nonostante la sua notevole
struttura, è un vino che si beve facilmente e si rivela
molto flessibile negli abbinamenti. Il Montepulciano
è l’uva principale in Abruzzo, il vitigno che amiamo di più,
il vino che beviamo con maggior piacere e in qualsiasi
circostanza. Il Montepulciano è la nostra uva
privilegiata, quella che coccoliamo di più, per questo
è la “cocca di casa” di Fontefico.

whole   passionate   silky
     colour                       smell                      taste

COLMO   passionaLe   SUADENTE
    il colore                il profumo                    il sapore

The "cocca di casa" Montepulciano d'Abruzzo doc is a
smooth red with pleasant tannins.
Lightly balsamic with berries and cherries scent.
Licorice and a light spice in aftertaste make it very
drinkable! The Montepulciano is the main grape variety
of our Region, the bunches we love the most,
the wine that, in all honesty, we drink with the greater
pleasure and in all circumstances.
Montepulciano is our privileged grape, the one
we cuddle the most.
This wine is our “cocca di casa”, our “princess of the house”.
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