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OPERATORE CONTROLLATO
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120 MT.

terreno: ferro, sabbia, argilla 
viti per ettaro: 4000
resa per ettaro: 42 hl 

dal nostro vigneto

vigna bianca

lucente   PREzioso   copioso

Il Trebbiano d'Abruzzo Superiore "Portarispetto"
è una delle espressioni più autentche di questo antico
vitigno. Si apre con delicate note erbacee che ricordano
il peperone verde. In bocca frutta bianca, ma soprattutto
tanta mineralità. Salmastro più che sapido. Bilanciato e
lungo il finale. Il Trebbiano d’Abruzzo ne ha viste tante
nel corso della sua storia. Sa dare vini complessi e
longevi, ma,  troppo spesso, gli è stato chiesto solo di dare
tanta uva. Tuttavia, trattando i suoi grappoli con amore
e rispetto, il trebbiano stupisce e racconta la nostra terra
con un fascino speciale. Al Trebbiano, “portarispetto”.

fermentazione: 29 giorni
affinamento: 12 mesi acciaio
3 mesi bottiglia

ne abbiamo prodotte

2304  bottles

acidita’ totale: 5,9
pH: 3,44
estratto: 21

alcol

13% vol.

2017
TREBBIANO D’ABRUZZO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

SUPERIORE

“portarispetto”


